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Scharfe Pasta

Zutaten fir 4 Personen:

- 1 Dose a 850g geschilte Tomaten
- 150 g Tomatenmark
- 150 g Olivendl

- 1 Gemiisezwiebel

- 1 Knoblauchzehe

- Sambal Oelek

- Gemiisebriihe

- Oliven und Peperoni
- Salz, Pfeffer

- Zucker

- 750 g Penne rigate

- Parmesan am Stiick

Zubereitung:

Die Tomaten in der Dose purieren.

Die Zwiebelwiirfel und das Knoblauchpiiree in dem Olivendél an gehen lassen
und das Tomatenmark dazu geben und mitschwitzen lassen.

Abwirzen und mit wenig Gemisebrihe auffiillen.

Bei maliger Hitze ca. 10 Minuten kécheln lassen.

Oliven und Peperoni dazu geben und mit Sambal Oelek abschmecken.

Die Penne in Salzwasser mit biss kochen, abgiel3en und mit der Scharfen Sauce
zusammen im Topf schwenken.

Im tiefem Teller anrichten und Parmesan dariber hobeln.
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Zu der Scharfen Pasta passen gut gegrillte Lachsfilet
oder / und gegrillte Scampi.



